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MADAGASCAR
- < musQuar

36 bd de Baudricourt
54600 VILLERS-LES-NANCY
03 83285468
www.musquar.fr

00

PN
-
-
-
e

22
=
"
<
o

BN
S
O




COMMENT
RESERVER

en boutique par téléphone boutique en ligne
36 bd de Baudricourt QRcode a scanner

54600 Villers-les-Nancy 03 83 285 468 ou www.musquar.fr

les commandes en ligne
se font, au minimum,
36h a l'avance

HORAIRES

Notre boutique est ouverte
du mardi au vendredi :
9h30 > 19h
samedi: 8h30 > 19h
dimanche et jours fériés :
8h30 > 12h30
Fermée lundi




MADAGASCAR
> musQuar

Pour mon 1¢" voyage en Afrique, j’ai
choisi Madagascar, I'lle rouge qui me
faisait réver tant par ses paysages
que par sa faune et sa flore uniques.
Le photographe que je suis a été
comblé par cette beauté mais c’était
aussi une immersion culinaire dans un
pays au terroir riche et varié.

J’ai d’abord visité une petite
plantation familiale de vanille ou jai
pu découvrir la culture de 'or noir

de Ille que j'utilise quotidiennement
dans ma patisserie.

Enfin, sur I'lle de Nosy-Be,
j’ai découvert I'Ylang-Ylang, arbre
endémique de Madagascar, dont
on extrait des fleurs des flagrances
exotiques et fruitées.

A travers mes créations gourmandes,
je vous souhaite un bon voyage
a Madagascar.
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SAVA

Mousse chocolat lait
Madagascar (33% de cacao)
coulis gélifié fruit de

la passion de Madagascar
dacquoise a la noix de coco,
croustillant noix de cajou

Tailles:1,2,3 &4

new

SAISON

FORMATS
DISPONIBLES
T4 (4/7 pers.) :

35,50€
T2 (8/14 pers
66€
plus sur
demande

TARTE
TATIN

Pate sablée,

créme d’amandes pommes
lorraines caramélisées

et chantilly Mascarpone
ala Vanille

TU (4 pers.) : 25€60




FRUITS

mausde fromage
blore citron oremeurs

Mousse fromage blanc citron,
crémeux fruits rouges,
biscuit madeleine

et croustillant framboises

T1:35,50€/T2:66€
plus sur demande

Crémeux citron,
confit de citron et crumble
croustillant aux amandes {

TU (5 pers) : 25€

CITRON -

CARMINA

Mousse aérienne a la Mascarpone
agrémentée de Vanille Bourbon
de Madagascar, coulis gélifié

de Fraises des bois et crumble
craquant au Beurre salé

T1:35,50€/T2:66€
plus sur demande

CLI®)

& COLLECT nuscuer

COMMENT
CA MARCHE ?

CLIQ

Simple et rapide :
Je scanne le QRCode
ou je vais sur : www.musquar.fr

les commandes en ligne se font, au minimum,
36h a l'avance

& COLLECT

Je passe en boutique
pour récupérer ma commande !
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DISPONIBLES 4 A4\ ) Crémeux exquis
@) T4 (4/7 pers.) : 2 8 9 aux noisettes @)
@) 35,50€ A, o 4§ &chocolat Noir Grand Cru (@)
T2 (8/14 pers.) : ‘ sur un croustillant
I pISsGE,;ur praliné feuilleté L
O O

demande - Tailles:1,2,3&4

5 Concerto de ganache
chocolat noir grand cru et de creme au café,
accompagné d’un biscuit fondant au café

Tailles:1,2,3 &4

ELECTRO
CHOQ

MO‘IA"OR . : : : - sl % S B S N G 5 L s W T Duo chocolat Noir

Grand Cru Guanaja
70 % cacao,
moelleux chocolat
et crumble cacao

Tailles:1,2,3 &4 T1:37€50/T2:70€
T3:137€/T4:260€

Complicité du erémeux frambdise,
délicate mousse au chocolat,
accompagnés d’un brownie aux noix
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ST-HONORE

FORMATS Créme chiboust et chantilly
DISPONIBLES vaporeuse sur une créme d’amandes

T4 (4/7 per TU (4 pers.) : 23€20
35,50€
T2 (8/14 pers.) :
66€
plus sur
demande
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PARIS-BREST

Pate a choux aérienne,
créme pralinée intense
et coeur coulant praliné

TU (6 pers.) : 29€40

VACHERIN GLACE

Meringue et glace. Au choix :
Vanille-Fraise ou Framboise-Passion

4/5 pers.: 35€
6/8 pers.: 46€80

MILLE-FEUILLES

A croquer, sa pate feuilletée caramélisée
& sa créme patissiére gorgée

de vanille Bourbon & rhum

T1 (4/5 pers.) : 29€50

ou de praliné croustillant

T1 (4/5 pers.) : 35€

4 ~
THERESE
Créme au beurre pralinée

soyeuse & délicate meringue
aux amandes

TU (4/7 pers.) : 35€50

CAKE
AUX NOIX

Meelleux aux noix
TU (6/8 pers.) : 21€



MACARONS
Fraise Tagada

Lifrose (litchi, framboise,
rose) » Réglisse
Carambar « Yuzu
Cassis-violette
Chocolat « Pistache
Citron vert-Basilic

Café « Surprise

Vanille aux 3 origines
Madagascar, Mexique & Tahiti

12 macarons : 18€70
24 macarons: 34€

TABLETTES

leurs.\J’ai pu vivre un:

PATE LORRAIN
ET TOURTE

région d’Ambanja, dans la
fleuve Sambirano.

LORRAINE

4/6 personnes et plus,
tarif sur demande

S woquar

Pourquoi ;
déguster un chocolat de Madagascar ?

jonné ces cacaos

idéal pour obt

BOUCHEE
RIS DE VEAU

Individuel : 8€30

délicat.

origine Madagascar, isspres de terroirs
différents : 4
. | g g + Madagascar 649 noir
RED“QTIO“S s ; . i | + Madagascar 8ambirano 68% noir
SAI.EES p!l |4 F - Madagascar Opus lacté 38%
SUCREES mal ? S « Madagascar lacté 33%

20 piéces - 28€
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Afin de limiter notre consommation de boites alimentaires,
nous vous proposons d’amener vos propres boites
ou anciennes boites Musquar.

Le contenant doit étre propre

LA QTEAM VOUS REMERCIE
ET VOUS OFFRE UNE REDUCTION DE

POUR L'ACHAT DE POUR L'ACHAT DE
Chocolats (de 10 4 250 g) Chocolats (de 260 g a plus)
Gateaux individuels (de 1 2 4 ex.) Gateaux individuels (de 4 ex. a plus)




